BARGONSEIL™

FICHE DE DEGUSTATION : VODKA

Chaleur alcoolique

Limpidité Limpide / Légérement trouble / Trouble
Brillance Faible / Moyenne / Elevée
APPARENCE Couleur Incolore / Reflets argentés / Bleutés
Viscosité Faible / Moyenne / Elevée
Autres observations
Propreté Net / Légérement imprécis / Défaut
Intensité aromatique Tres neutre / Faible / Moyenne / Marquée
Matiére premiere Blé / Seigle / Orge / Mais / Pomme de terre / Raisin / Riz / Betterave / Autres :
NEZ Arémes primaires Céréales / Pain / Farine / Lacté / Minéral
Arémes fermentation Fruité Iéger / Floral / Esters / Neutre
Arémes distillation Alcool fin / Alcool marqué / Solvant
Autres notes Poivré / Métallique / Sucré subtil / Autres :
Attaque Douce / Vive / Agressive / Neutre
Sucrosité Sec / Légérement doux / Doux
Texture Aqueuse / Souple / Soyeuse / Crémeuse / Grasse
BOUCHE

Intensité des saveurs

Faible / Moyenne / Marquée

Equilibre

Tres faible / Faible / Moyenne / Marquée

Profil aromatique

Bien intégré / Alcool dominant / Manque de structure

Longueur

Céréales / Minéral / Poivré / Neutre / Fruité

FIN DE BOUCHE Persistance aromatique

Courte / Moyenne / Longue

Sensation finale

Neutre / Subtile / Marquée

Type de vodka

Chaleur / Sécheresse / Douceur / Amertume

Matiére premiere

Neutre / De caractére / Aromatisée

ANALYSE TECHNIQUE Distillation Colonne / Alambic / Multiple
Nombre de distillation
Filtration Charbon / Autre :
Qualité globale Défectueuse / Médiocre / Correcte / Bonne / Trés bonne / Excellente
Style Trés neutre / Elégante / Texturée / Puissante
CONCLUSION Potentiel

Commentaire finale

Dégustation pure / Cocktails / Mixologie premium

Note
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